Mandel- Honigparpait
E_icrlilcérsaucc und chtschgcn

Fr. 1450

Marroni- 5chokoladcncrcmc mit Strcuscl
Mandarinen und Manc!arincnglace

l:r. 15~
Warmer Schokolaclcnkuchcn mit Flilssigcm Kcm

und hausgcmachtcn Saucrrahmg]acc

[r. 1450
Wiener AP{:clstrudcl

mit Vani”csaucc

Fr.g—

Gerithrter [ iskaffee
mit Rahm
Fr. 14—



Hcrbstliclwc Mascarponccrcme
mit Apmccl, chtschgc und [Haselnusscrumble
im Glas serviert

l:r. 14—

Hausgemacl'lte Glace

unsere Aromen:
Banancnglacc, Himbccrg]acc

Saucrkirschcnglacc, Tonkabohncnglacc
Mangoglacc, 5aucrrahmglacc

p- Kugcl Fr, 4.10 Fort. Kahm Fr. 2.~
Frﬁchtcgarnitur Fr. 6.50

Késctc”crjc nach Angcbot

\/crmicc"c nach | ust und | _aunelll!



SRt ~ Kamcpec“
starker Kaﬁ:ec mit brancly und Schlagrahm
Fr. 11—

Lrish Coffee”
starker K affee mit |rish Whiskcy und Schlagrahm
]:r. 3.~

Wiener K affees
starker K affee mit ciner Kugcl Vani“cglacc und 5<:Hagra|1m

Fr. 8.50



Digestif

armagnac 1971  40%

cognac hcnncsg x0 40%
calvados ch. du breuil 41%
grappa nardini iserva  50%
grappa brunello di montalcino 42%
grappa casalotto 45%
grappa nebbiolo  42%

whiskeg macallan 15 years 43%
[‘iimbccrgcist E tter

williams morand 4%%
urnischer alti zwctschgc

kirsch etter

grancl marnier 40%

amaretto di saronno  28%

2l
2dl
2d
2d
2d
2d
2l
2d
2d
2d
2d
2d
2d
2d

fr. 1450
fr.16.50
fr. 9.50
fr. 7~
fr. 9.50
fr. 14—
fr. 10~
froi1~
fr. 8.50
fr. 8.50
fr.10.50
fr. 8.50
fr. 8.~
fr.7.50

Siisswein 37,5 cl

}7.5cl ch. nairac 200% fr.48.—
37,5c fshnwein pinot gris fr.79~
donatsch malans 2016

37.5 cl rcisling beerenauslese  fr. 79—~

brauncbcrgcr JUH:CI" SOHHCHUI‘)F



