Vorspeisen

Salat von F]usskrebsen an feinster Kréuterdressing
garniert mit Ko}‘;lrabi und griinen Bo!‘men Fr 24—

Knusprige Schweinebrust mit KUmmel und Knoblauch
serviert mit Speck~Krautsalat r.2%50

Ta]ce]spitz~ Carpaccio mit APFe“q'en
verfeinert mit Kﬁrbiskernél Fr.2%.50

Hausgemachte ™ ntenleberterrine mit SUssweingelee
und Prioche - T oast r.26.50

\/ogcrlsa]at mit Kﬁrbiskemél
Speck und [ Fr.15.50

Endiviensalat mit K artoffeln
an rassigcm }{noblauclﬂ~ Scngdrcssing Fr. 15.50

Kr'ahctige Rindssuppe vom Tafelspitz
mit Kaaspressknb’del Fr. 10~

Knoblauchrahmsuppc
mit gerosteten Sc:hwarzbrotw[jrpeln Fri2.-—-



Hauptgcrichtc

Wiener Kalbsrahmgulasch verfeinert mit Sauerrahm

und grinen BO}‘H’\CF\

SWiener Sc}mitze!“ vom K alb

Wiener Talcelspitz in der Boui”on mit Wurzelgemijse

CremcsPinat und APFC”(I‘CH

/ wiebelrostbraten vom Rinds- [ ntrecote

mit Gemijsegamitur

Wiener Bacuﬁenc” ohne K nochen
(wir verwenden nur sa]ctigcs Schenkclﬂeisch)

mit rassigem [~ ndivien- K artoffelsalat

Rindsfilet «Esterhazg» mit Ochsenmark

an Rotweinsauce und Wurzelgem[jse
Kinc]smetspitzen an K rauter- Knoblauchsauce

mit Gem[jsegarnitur

Beilagcn: Gemﬁsegarnitur
Scwictteﬂknédel, Eierspétzli, Kar’cogelpijrce

Putterreis, Fetersilienkartoffeln, Rstkartoffeln

Fr.38.50

Fro42.--

Fr.39.—

r. 43.50

Fr.38.-—

r.54.50

Fr.51.50

Ir.8.50
Fr. 7.50
Fr. 7~



.Siissc ,,Schmankcrln“

Ger[jhrter Wiener Eiskagee Fr

Wiener APFelstrucle] mit \/ani”esauce r

B R

9

Fa]atschin‘«: gc:]C[j”t mit Mari”enmarmelade pro St[ick 'r.4.50

Kaiscrsclﬁmarrn mit chtschgcnréster f:r

Mandel - Honigparpait mit Eierlikc’jrsauce
und chtschgenréstcr f:r

Marinierte Mari”cn mit Zimtbrc’jscl
und hausgemachtes Topfcneis r

\/ani”c ~[is ,,Stcirische Arte r.

/.uunseren Sﬂﬁspciscn cmPFchn wir ”mcn:

Muskat Ottoncl BA 2022
Rudi Wagcntristl - Burgcnland 1dl

inklusive 8.1% MWSt.

.18.50

.15.50

.15.50

Fr.13.70



