(Gemischter Salat mit Kopxcsala’c~ [Herzen mit
gerosteten K iirbiskernen 5Peck und [ i und

gerés’ceten Kijrbiskemen

r.i12.50 r.i15.50

grosse For’cion

Ravioli mit Zanc}erﬁj”ung an Safransauce
auf FcPcrorﬁ~ Zucchettigcm[jse
I'r.25.50 Fr4i—

Rin&qeisc!ﬁ — | atar gewdirzt nach [hrem \Wunsch
serviert mit | oast und Putter

Fr2%.— Fr.38.—

Meiner f:lusskreb& Gcm[iscsalat an Knoblauch~ Kréutewinaigrette
verfeinert mit (reme fraiche

Fr 24— r.39.50

I ntenterrine mit Senffriichte
und hausgemaclnter Brioche

r.2%.50 Fr4i-—

Asiatisch marinierte grine Spargelm
mit | hunawiirfel in Sesam und Terigakisauce

Fr. 25~ I:r. 41—



Kieslingcremesuppe Kralctbrijhc mit
mit Lachsklésschen K rauter- [Tladli

r.15.50 Ir.6.50

(Gerne servieren wir fhnen unsere ]"lauPtgcrfchtc auch als

kleine Portion mit einer Preisreduktion von [r. 7.—

Ka”)sl‘:mc’c aus dem O]CCH an Morchelrahmsauce
und grinem Spargel (ab 2 Fcrs.) Fr. 49 .~

(Chateaubriand mit Se. bearnaise (] ellerservice)
garniert mit (Gemiisen r.58.50

Rinc}sgilctspitzcn an Cognacralﬁmsaucc
garniert mit (Gemiisen Fr.51.50

Wiener Backhuhn aus samctigen Schenkelfleisch ohne Bein,
serviert mit einem gemischten Sa]at Fr. 35

K albs- (Cordon bleu
garniert mit (Gemiisen Fro42.-—

Lammgigot ohne Pein 18 Stunden gegart
an Knoblauch~ Kréutersaucc

mit kleinem (Gemiise Fr. 44—

5chweiﬂs~ [Hohriickensteak ,(Cafe de Paris“ 220 gr.
mit Blat’cspinat Fr. %6~



E)cilagcn:

Putterreis, Putterrésti Fr. 5.
Fommes- frites, \Weissweinrisotto, Fiernudeln [r. 7.50
GemUscgarnitur I'r. 8.50

Frische Fischcjc nach Ankumctim
( Inser Serviccpersonal berat Sie gerne.

Bolognaise von Prew Pee an rassiger ] omatensauce
auf veganer Fasta

'r.22.50 'r.28.50

Knusprigcr Quinoa- Linsenburgcr
an roter | hai- Currgsaucc
Gluschtpor’cion r.22.50 r.28.50

Fochier’ce [ ier mit Truge]saucc
auf Blat’cspinat und PBrioche - ( routons
Gluschtportion Fr.22.50 r.28.50

Alle Freise inkl. 7,70% M\/\/St



Frischmarkt Menii

FMusskrebs- Gemijscsalat an K noblauch- Kréutervinaigrette
verfeinert mit (_reme fraiche

Rics]ingcremesuppc
mit Lachskléssc!’]cn

FPochiertes [T
mit Tr(jge]sauce
auf Blat’cspinat und Briocl‘ne - routons

Ka”as!’cht aus dem O?cm
an Morchclrahmsauce

griune Spargeln
Eicmudcl

Késete”er
oder
Mango~ Farma cotta
auf K okos- Fassionsfruchtspiegel

Frii2—

Menii wird | ischweise ab 2 Personen serviert.



