[ rfrischendes Minzen- Panna cotta

mit frischen Beeren

[r.15.50

Himbeermousse auf Rahmspiegcl
weiBer 5cho‘<olade und Himbeeren

Fr. 15~

Warmer Schokoladenkuchen
mit Vani”cglacc und Rahm
Fr. 1450

Crémc bralée von clchonkabohnc
serviert mit Himbccrg]acc

]:r. 15—

Geriihrter Wiener[ iskaffee
mit Rahm
]:r. 14~



Wiener APFclstrudcl

mit Vani"esaucc

Fr. 9. —

Fassions{:ruchtcrf:rischung
mit / itronensorbet und Maracuja

Froi5.—

Hausgcmachtc Cllacc:

Bana ncng]acc, Himbccrglacc,
Saucrkirsclﬂcnglacc, Tonkabohncng[acc,
Mangoglacc, Saucrrahmglacc

p- Kugcl ]:r. 4.10 Forl:. Kahm ]:r. 2. —
Frﬁchtcgarnitur Fr. 6.50

Kﬁsctc”crjc nach Angcbot

Thurgaucr Erclbccrcn nach Lust und | aune.

Wir beraten sie gerne



SRiiti — K affees
starker Kaﬁ:ec mit branc!g und Schlagrahm
Fr. 11—

,,]rish Coffee
starker Ka#ee mit |rish Whis‘ccy und Schlagrahm
]:r. 13—

SWiener Ka{:l:cc“
starker K affee mit einer Kugcl Vani”cglacc und Sch]agrahm

]:r. 9.50



Digesti{:

armagnac 1971  40%
cognac hcnncsg xo 40%
calvados ch. du breuil 41%

grappa nardini riserva  50%

2d
2d
2d
2d

grappa brunello di montalcino 42% 2l

grappa casalotto 45%
grappa nebbiolo  42%

w['iislccg macallan 15 years 43%%
himbccrgcist [ tter

williams morand 43%
urnascher alti zwctsc]wgc

kirsch etter

grand marnier 40%

amaretto di saronno  28%

2d
2d
2dl
2dl
2d
2d
2d
2d
2d

fr. 1450
fr.16.50
fr.9.50
fr. 7—
fr.9.50
fr.o 14—
fr. 10~
fror1—
fr. 8.50
fr. 8.50
fr.10.50
fr. 8.50
fr.8—
fr. 7.50

Siisswein

75cl Ch. Doisg Vcrclrincs 200% fr. 128~

}7,5(:1 fshnwein Pinot gris fr. 79~
donatsch malans 2016

37.5¢l rcisling beerenauslese  fr.79.—

brauncbcrgcr JU{:FCT' sSon ncnul')r

37,5 dl Roter [[ iswein 2022 fr66.—
Johanncsho{: Rhcinisch, Thcrmcnrcgion

37,5 cl Kracher Gerhard, lmitz  fr. 67—~
bccrcnauslcsc Cuvcc‘: 2020



