
Öffnungszeiten   Montag: geschlossen (Öffnung auf Anfrage)   Dienstag – Sonntag 10.00 – 24.00
Restaurant Rüti Herisau    Rütistrasse 1683    9100 Herisau    T. 071 352 32 80    M. info@ruetiherisau.ch

Dessertkarte
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Karamell isiertes Pumpernickelparfait 
auf Balsamico- Zwetschgenkompott 

Fr. 12.-- 
 
 

Wiener Apfelstrudel mit Vanil lesauce 
Fr. 8.-- 

 

Warmer Schokoladenkuchen 
mit Vanil leglace und Rahm 

Fr. 13.50 
 

Birne im Schokoladenmantel mit Mandeln 
Preiselbeeren und Rahm 

Fr. 12.-- 
 

Heidelbeerkompott mit Rosmarin 
mit einem Mascarpone- Tonkabohnenmousse 

Fr. 13.-- 
 

Vermicelle nach Lust und Laune!!! !  
 

 
Hausgemachte Glace 

unsere Aromen: 
 

Bananen- Joghurtglace, Birnenglace 
Karamel- Marroniglace, Tonkabohnen- Glace 
  Mangoglace,  Sauerrahmglace, Himbeerglace 

 

p. Kugel Fr. 3.70     Port. Rahm Fr. 1 .20 
Früchtegarnitur Fr. 5.-- 

 
 

Käseteller je nach Angebot 
unser Service berät Sie gerne. 
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Vanil leglace 
„Steirische Art“ 

Fr. 1 1 .— 
 

„Rüti – Kaffee“ 
starker Kaffee mit Brandy und Schlagrahm 

Fr.  9.80 
 

„Ir ish Coffee“ 
starker Kaffee mit Ir ish Whiskey und Schlagrahm 

Fr.  1 1 .80 
 

„Wiener Kaffee“ 
starker Kaffee mit einer Kugel Vanil leglace und Schlagrahm 

Fr.  7.20 
 

 
 
 
Digestif 
  
armagnac 1971      40%                            2  c l        
fr.  14.50 
cognac remi landier extra     40%          2  c l        
fr.  16.50 
calvados hors d` age     41%                  2  c l        
fr.  12.50 
grappa nardini  r iserva     50%                2  c l           
fr.  6.50 
grappa rosso (ch)     42%                        
2cl           fr.  7.50 
grappa gial la (ch)     42%                         2  
c l           fr.7.50 
grappa brunello di  montalcino  42%    2  cl            
fr.  9.— 
grappa babaresco     45%                       2  
c l          fr.  9.50 
grappa nebbiolo     42%                           2  
c l          fr.  9.50 
whiskey macallan 12 years    43%         2  c l       
fr.  10.50        
h imbeergeist schladerer     42%            2  c l          

Süssweine 37,5 cl  
 
essenzia 2004                                     
fr.  54.— 
pojer & sandri  
 
traminer schilfwein 2000                     
fr.  75.-- 
angerhof – tschida 
 
sämmling I I  TBA    1998                fr.  
69.50 
1er grand cru classé 
 
château rayne vigneau 1999            
fr.  55.-- 
1er cru classé 
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fr.  6.50 
wi l l iams fassbind     43%                           2  
c l          fr.  6.50 
kirsch fassbind     43%                              2  
c l          fr.  6.50   
v iel le prune     40%                                     2  
c l          fr.  7.50 
grand marnier    40%                                 2  
c l             fr.  7.-- 
amaretto di  saronno     28%                   2  c l             
fr.   6--    
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